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ACTA N°

FECHA: Bogota, 04 de diciembre de 2025.
HORA: 8am a9am
LUGAR: Jardin infantil Diurno Cofinanciado Caracoli

TEMA: cualificacion en manipulacion de alimentos
ASISTENTES: Listado de asistencia

ORDEN DEL DIA

1. Bienvenida y presentacion del objetivo de la jomada.

2. Presentacién de normas basicas de higiene

3. Control de calidad, clasificacién y conservacion de los alimentos
4. Buenas practicas en la preparacion y el servicio de alimentos

5. Lineamientos institucionales y responsabilidades del personal

6. Espacio de anlisis, preguntas y resolucion de inquietudes

OBJETIVO

Fortalecer los conocimientos, competencias y buenas practicas del talento humano en relacion
con la manipulacion higiénica, segura y responsable de los alimentos, garantizando condiciones
adecuadas de nutricion, salud y bienestar para los nifios y nifias del jardin infantil.

DESARROLLO DE LA ACTIVIDAD

Se dio inicio con una bienvenida general, resaltando la importancia de fortalecer las practicas de
manipulacién de alimentos dentro de los entornos educativos. Se contextualizé el

Sede Principal: Carrera 7 # 32 -12/ Ciudadela San Martin
Secretarla Distrital de Integracién Social

Teléfono: 3 27 97 97
Correo electrénico institucional: integracion@sdis.gov.co

Powered by @ CamScanner


https://v3.camscanner.com/user/download

A
BOGOT/\

SECRETARIA DE
INTEGRACION SOCIAL

FOR-GD 002 ~ V2
Pagina 2 de
. : : : i atizando la
impacto que tiene la higiene alimentaria en la salud de los nifos y nifas, enfatizandc
corresponsabilidad institucional en el cumplimiento de estandares normativos.

Presentacién de normas basicas de higiene

Se desarroll6 una explicacién detallada sobre la importancia del lavado de manos, su frecuencia,
técnica adecuada y momentos criticos de aplicacion, Se reforzd el uso correcto de cofias,
guantes, tapabocas, delantales y la necesidad de mantener unas cortas y sin esmalte, Ademas,
se explicaron los procedimientos de desinfeccion de utensilios, superficies y dreas de
preparacion, junto con los productos permitidos para tal fin.

Control de calidad, clasificacion Yy conservacién de los alimentos

Se socializaron los lineamientos para garantizar la calidad de los alimentos desde su recepcion
hasta su consumo. Se revisaron aspectos como la temperatura de conservacion, la separacion
entre alimentos crudos y cocidos, la revision de fechas de vencimiento, la rotacion de inventarios
y los riesgos de contaminacion cruzada. El talento humano participé compartiendo situaciones
reales ocurridas en el jardin, permitiendo analizar formas correctas de actuar,

Buenas practicas en la preparacién y el servicio de alimentos

Se revisaron procedimientos esenciales como el lavado previo de frutas y verduras, el correcto
porcinamente, el manejo de utensilios exclusivos para cada tipo de alimento y el seguimiento de
rutas internas para el transporte de comida hacia las aulas. Se enfatizé en la importancia del uso
de recipientes limpios y cerrados, asi como el respeto por los tiempos de exposicion a
temperatura ambiente.

Lineamientos institucionales y responsabilidades del personal

Se expusieron las funciones especificas de cada integrante del equipo respecto al manejo de
alimentos, destacando el compromiso con la vigilancia permanente de las condiciones higiénicas
del entomo. Se revisé el protocolo interno para reportar cualquier anomalia o riesgo, y 58 recordd
la obligatoriedad del autocuidado como parte de las responsabilidades laborales.

Espacio de andlisis, preguntas y resolucién de inquietudes

Se abri6 un espacio para que el talento humano expresara dudas, compartiera experiencias y
propusiera mejoras. A partir de este dialogo se evidencié el interés del equipo por fortalecer sus
practicas, asi como la necesidad de continuar con procesos formativos periddicos.

COMPROMISOS
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* Mantener el cumplimiento permanente de los protocolos de higiene y manipulacion de

alimentos
* Aplicar las recomendaciones entregadas durante la cualificacion.

La jornada finalizo resaltando la importancia de implementar practicas seguras y responsables

que garanticen el bienestar de los nifios y nifas, reafirmando el compromiso institucional con la
calidad alimentara.

Compromisos:

Compromisos Respdnsabias Fecha de Ejecucién

CONVOCATORIA.

En constancia de lo anterior firman:

Nombres y Cargo o Tipo de
Apellidos vinculaciéon Vependendie i
Lk e Contratista ~ i Wi Mmoo b
N Sars enfermera Profesional Infancia — sdis CB ' i
Alvarado M
de apoyo.
Maritza h Responsable JI Caracoli ﬂ
Cafon de Ja UO )\(\?“ Con

Anexos: presentacion power point

Elabor6: LUZ ADRIANA ALVARADO MORA -~ ENFERMERA CONTRATISTA SDIS
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